La degustazione commerciale: aspetti e funzioni della comunicazione a tavola

Il primo appuntamento di questo 2010 col GDSR sarà questa volta all’insegna della comunicazione. 

Consapevoli del ruolo sempre più focale che nel mondo dell’enogastronomia ha la corretta dialettica comunicativa abbiamo deciso di esplorare l’affascinante tema del ruolo del sommelier in occasione di cene di gala, eventi ,degustazioni e contesti dell’alta ristorazione. 

Al di là e al di qua del servizio si comunica il vino. In che modo? 

A seconda dell’evento e dell’interlocutore  è necessario adottare un linguaggio ed una terminologia appropriati. 
Una cosa è il banco d’assaggio in occasione per esempio di una fiera enologica, altra cosa è il servizio sommelier ad una cena di gala, oppure ad un banchetto nuziale e così via. 

Ed è a questo punto che entra in gioco la degustazione commerciale. Ovverosia un modo di raccontare il vino chiaro , semplice e diretto. Poche frasi che siano in grado di far comprendere il vino che in quel momento è nel bicchiere senza tanti fronzoli o velleità da grandi esperti tenutari di chissà quale marziana conoscenza.
Un savoir fare che deve quindi far parte integrante della cultura del sommelier oggi più che mai . 
Di qui il coinvolgimento di amici e colleghi sommelier esperti professionisti che potranno attraverso la loro grande esperienza sul campo aiutarci ad essere sempre più competitivi per vivere  la sommellerie  da attori e non da spettatori!!!!

Ecco quindi che Vi aspetto numerosi per il primo incontro con Maurizio Cerio  , chef sommelier del prestigioso Don Alfonso 1890 di Sant’Agata sui Due Golfi, venerdì 5 Marzo 2010 presso l’Hotel Gabbiano .
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