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9Associazione Italiana Sommeliers

Associazione Sommeliers Campania

Consorzio Tutela Vini dell’Irpinia

Domenica 8 marzo 2009
Palazzo Baronale di Taurasi (AV)

Scheda di partecipazione da inviare
entro il 27 febbraio 2009 a:

Associazione Sommeliers Campania
Viale delle Querce 6, P.co “Casa Caserta Uno”

81023 Falciano di Caserta (Ce)
tel./fax 0823.345188

email: info@aiscampania.it

AglianicoAglianico
MASTER AGLIANICO 2009

ORGANIZZAZIONE
Associazione Italiana Sommeliers

Associazione Sommeliers Campania
Consorzio Tutela Vini dell’Irpinia

SEDE DEL CONCORSO
Palazzo Baronale di Taurasi (AV)

SEGRETERIA DEL CONCORSO
Associazione Sommeliers Campania

Viale delle Querce 6, P.co “Casa Caserta Uno”
81023 Falciano di Caserta (Ce)

tel./fax 0823.345188
email: info@aiscampania.it

DATA
8 MARZO 2009

PROVE SCRITTE
8 MARZO 2009 ORE 10,00

FINALE
8 MARZO 2009 ORE 18,00 M
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ART. 1 - ORGANIZZAZIONE E COORDINAMENTO
Il “Master Aglianico 2008”, riservato ai Sommelier A.I.S. è orga-
nizzato dall’Associazione Italiana Sommelier, dall’Associazione
Sommelier Campania e dal Consorzio Tutela dei Vini dell’Irpinia.

ART. 2 - CANDIDATI
Il concorso è riservato a “Sommelier Professionisti” e a “Sommelier
degustatori abilitati A.I.S.”, in regola con la quota associativa
2009. Non possono partecipare i sommelier che rivestono cariche
direttive nel Consiglio Nazionale dell’A.I.S.

ART. 3 - GIURIA
La giuria è il solo organo competente per valutare le candidature,
le prove scritte, orali e pratiche, il suo giudizio è inappellabile.
Essa è composta da:
• Responsabile Concorsi A.I.S.
• Presidente Consorzio Tutela dei Vini dell’Irpinia
• Presidente A.I.S. Campania
• Presidente Sezione Campania Assoenologi
• Giornalista enogastronomico
• Vincitore dell’ultima edizione del Master

ART. 4 - PARTECIPAZIONE
I sommelier di cui al precedente art. 2 potranno aderire al concorso,
confermando l’adesione inviando la scheda di partecipazione
all’Associazione Sommelier Campania - Viale delle Querce 6, P.co
“Casa Caserta Uno” - 81023 Falciano di Caserta (Ce), tel./fax
0823.345188, email: info@aiscampania.it, entro e non oltre il 27
Febbraio 2009, o comunque fino ad esaurimento dei posti disponibili.

ART. 5 - CONOSCENZE RICHIESTE
• Storia, coltura della vite e vinificazione del vitigno Aglianico
• Il vino Aglianico nella carta dei vini
• Vitigni, terreno e clima del vitigno Aglianico in Italia e nel

Mondo
• Vini assemblati con maggioranza a base Aglianico
• Legislazione del vitigno Aglianico nelle zone DOCG, DOC e IGT
• Analisi organolettica e abbinamento cibo-vino dell’Aglianico

ART. 6
I sommelier partecipanti al “Master dell’Aglianico” dovranno
presentarsi in divisa di servizio o di rappresentanza

ART. 7
La giuria provvederà alla valutazione delle prove previste come
da regolamento.

ART. 8 - SVOLGIMENTO DELLE PROVE SEMIFINALI
Il concorso si terrà domenica 8 Marzo 2009, presso il Palazzo
Baronale di Taurasi (Av).
Ogni candidato dovrà presentarsi all’ora e nel luogo fissati sul
programma.
I candidati dovranno affrontare le seguenti prove:
• Prove scritte
• Questionario
• Degustazione scritta di due vini a base di Aglianico
• Abbinamento cibo-vino pratico scritto
• Ripartizione punteggio
I primi tre classificati disputeranno le prove finali.

ART. 9 - PROVE FINALI
I tre finalisti, verranno annunciati prima delle prove finali.
Le prove finali sono così articolate:
• Degustazione di tre vini Aglianico con riconoscimento
• Abbinamento di vini Aglianico ad un menù
• Correzione di una carta di vini Aglianico
• Accoglienza e presa della comanda
• Servizio e decantazione di un vino
L’ordine di uscita dei candidati verrà stabilito mediante sorteggio

ART. 10 - CLASSIFICA FINALE
La classifica finale si otterrà addizionando rispettivamente i punti
attribuiti ad ogni candidato da ciascun membro della giuria nelle
prove dell’art. 9; detto punteggio non verrà reso pubblico.
I risultati saranno solennemente proclamati al termine delle
rispettive prove, dopo delibera della giuria, nel corso della cerimonia
per la consegna dei premi.

ART. 11 - PREMI
L’Associazione Sommelier Campania ed il Consorzio Tutela dei Vini
dell’Irpinia mettono a disposizione per il 1° classificato il titolo di
“Master dell’Aglianico 2009”.
Borse di studio: 1° classificato Euro 1000,00; 2° e 3° classificato
Euro 500,00.
Diploma di Partecipazione per tutti i partecipanti, oltre ad eventuali
premi aggiuntivi.

ART. 12 - FREQUENZA DEL CONCORSO
Il “Master dell’Aglianico” viene organizzato ogni anno.

ART. 13 - OSPITALITÀ
Per la giornata di domenica 8 Marzo 2009 l’ospitalità per i parte-
cipanti al “master” sarà a carico dell’Associazione Sommelier
Campania, mentre non è previsto alcun rimborso spese.

S C H E D A  D ’ I S C R I Z I O N E

Io sottoscritto Sommelier A.I.S

Cognome ___________________________________________

Nome ______________________________________________

�   Sommelier Professionista A.I.S.
�   Sommelier Degustatore non professionista abil. A.I.S.

Tessera A.I.S. n. ________________________________________

Professione __________________________________________

Via/numero/cap/città ___________________________________

___________________________________________________

___________________________________________________

Telefono/fax/email _____________________________________

___________________________________________________

dichiaro di aver letto il regolamento e faccio domanda
di partecipazione al Concorso denominato

Master Aglianico 2009

Luogo e data _________________________________________

Letto e accettato/firma _________________________________

___________________________________________________
(scrivere di proprio pugno: “letto e accettato” seguito dalla propria firma)

Allegare un breve Curriculum professionale

Necessito di pernottamento per il giorno

___________________________________________________

Data di arrivo _________________________________________

Data di partenza ______________________________________
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