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Menù a due teste
Gianluca D’Agostino e Paolo Barrale

Uovo, brodo di maritata, minestra 'sciatizza' 

°°°°°
Risotto burro, alici e tartufo nero, olio di nocciole e tè affumicato

°°°°°
Pasta mista con canocchie, broccolo romano, zafferano e caciocavallo

°°°°°
Maialino, purè di carote al pepe limonato, caramello al limone

°°°°°
Il dolce di Carmen Vecchione
Vini in abbinamento dei Feudi di San Gregorio

Dubl Falanghina Metodo Classico
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