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3 bicchieri verdi, prodotti con particolare attenzione al rispetto dell’ambiente, 
delle tecniche vitivinicole tradizionali e della vitienologia ecosostenibile

PIEMONTE
Nicola Bergaglio		  Gavi del Comune di Gavi Minaia ‘15
Gianni Doglia		  Moscato d’Asti Casa di Bianca ‘15
Montalbera		  Ruchè di Castagnole M.to La Tradizione ‘15
Le Piane		  Boca ‘11
G. D. Vajra	 	 Barolo Bricco delle Viole ‘12
Vite Colte		  Barolo del Comune di Barolo Essenze ‘12

LIGURIA
BioVio		  Riviera Ligure di Ponente Pigato Bon in da Bon ‘15

LOMBARDIA
Barone Pizzini		  Bagnadore Franciacorta Ris. ‘09 Bio
Bellavista		  Franciacorta Pas Operé ‘09
Cà Maiol		  Lugana Molin ‘15
Castello di Cigognola		 O.P. Brut ‘More ‘12
Contadi Castaldi		  Franciacorta Zero ‘12
Giorgi 		  OP Pinot Nero Brut 1870 ‘12
Ferghettina		  Franciacorta Pas Dosé 33 Ris. ‘09
Villa Franciacorta		  Franciacorta Brut Rosé Boké ‘12

TRENTINO
Tenuta San Leonardo		 San Leonardo ‘11
Ferrari	 	 Trento Brut Giulio Ferrari Riserva del Fondatore ‘05

ALTO ADIGE
Castelfeder		  A. A. Gewürztraminer Vom Lehm ‘15
Cantina Terlano		  A. A. Terlano Nova Domus Ris. ‘13



VENETO
Italo Cescon 		  Madre ‘14 
Leonildo Pieropan		  Soave Cl. La Rocca ‘14
Roccolo Grassi		  Veneto Valpolicella Sup. ‘13 
Roeno		  Venezia Cristina V. T. ‘13
Ruggieri & C.		  Valdobbiadene Extra Dry Giustino B. ‘15
Tenuta Sant’Antonio		  Amarone della Valpolicella Campo dei Gigli ‘12
Viticoltori Speri		  Amarone della Valpolicella Cl. Vign. Monte Sant’Urbano ‘12

FRIULI VENEZIA GIULIA
Eugenio Collavini	 	 Collio Bianco Broy ‘15
Fiegl		  Friuli Venezia Giulia Collio Friulano ‘15
Jermann		  Pinot grigio ‘15
Ronco dei Tassi		  Collio Malvasia ‘15
Tiare-Roberto Snidarcig	Collio Sauvignon ‘15

Zorzettig		  FCO Pinot Bianco Myò	  ‘15

EMILIA ROMAGNA
Celli		  Romagna Albana Secco I Croppi ‘15
Ermete Medici & Figli		 Reggiano Lambrusco Concerto ‘15

TOSCANA
Marchesi de’ FrescobaldiChianti Rufina Nipozzano V. V. Ris. ‘13
Istine		  Chianti Cl. Le Vigne Ris. ‘13
Orma		  Orma ‘13
Petra		  Petra Rosso ‘13
Piaggia		  Carmignano Ris. ‘13
Rocca delle Macie		  Chianti Cl. Gran Sel. Riserva di Fizzano ‘13
Podere Sapaio		  Bolgheri Rosso Sup. ‘13
Sette Ponti		  Valdarno di Sopra V. dell’Impero ‘13



MARCHE
Emanuele Dianetti		  Offida Rosso Vignagiulia ‘13
Marotti Campi		  Castelli di Jesi Verdicchio Cl. Salmariano Ris. ‘13
Sparapani - Frati Bianchi	Verdicchio dei Castelli di Jesi Cl. Sup. Il Priore ‘14
Spinelli		  Offida Pecorino Artemisia ‘15
Tenuta di Tavignano		  Verdicchio dei Castelli di Jesi Cl. Sup. Misco ‘15
Umani Ronchi		  Conero Campo San Giorgio Ris. ‘11

UMBRIA

LAZIO
Falesco		  Montiano ‘14

ABRUZZO
Ciccio Zaccagnini		  Montepulciano d’Abruzzo Chronicon ’13
Tiberio	 	 Pecorino ‘15

MOLISE

CAMPANIA
Agnanum		  Campi Flegrei Piedirosso ‘15
Alois		  Caiatì ‘14
I Cacciagalli		  Zagreo ‘15
Contrade di Taurasi	 	 Taurasi Coste ‘11
Marisa Cuomo		  Costa d’Amalfi Furore Bianco ‘15
Fontanavecchia		  Falanghina del Sannio Taburno ‘15
La Guardiense	 	 Falanghina del Sannio Janare ‘15
Montevetrano		  Montevetrano ‘14



Nanni Copè		  Sabbie di Sopra il Bosco ‘14 
Ettore Sammarco		  Costa d’Amalfi Ravello Bianco V. Grotta Piana ‘15
San Giovanni		  Paestum Bianco ‘15
San Salvatore	 	 Trentenare ‘15
Tenuta Sarno 1860		  Fiano di Avellino ‘15
Terre Stregate		  Falanghina del Sannio Svelato ‘15

BASILICATA
Cantine del Notaio		  Aglianico del Vulture Il Repertorio ‘14
Elena Fucci		  Aglianico del Vulture Titolo ‘14

PUGLIA
Chiaromonte		  Gioia del Colle Primitivo Muro Sant’Angelo Contr. Barbatto ‘13
Coppi		  Gioia del Colle Primitivo Senatore ‘10
Felline		  Primitivo di Manduria ‘15
Tenute Rubino	 	 Oltremé Susumaniello ‘15
Torrevento		  Castel del Monte Nero di Troia Ottagono Ris. ‘14

CALABRIA

SICILIA
Cusumano		  Etna Bianco Alta Mora ‘14
Donnafugata		  Passito di Pantelleria Ben Ryé ‘14
Feudo Maccari		  Saia ‘14
Firriato		  Favinia La Muciara ‘14
Carlo Pellegrino		  Tripudium Rosso Duca di Castelmonte  ‘13
Pietradolce		  Etna Rosso V. Barbagalli ‘13

SARDEGNA



Pala		  Vermentino di Sardegna Stellato ‘15
Tenute Sella & Mosca	 Alghero Torbato Terre Bianche Cuvée 161 ‘15
Vigne Surrau		  Vermentino di Galllura Sup. Sciala ‘15
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